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Insolite ! 
agape-abbayes.com  lance  

le Coffret Tartine. ..“made in 
Monastère” 

 
Voilà le cadeau original de cette fin d’année : 
le Coffret Tartine  qui rassemble 3 confitures 
gourmandes préparées par des Soeurs dans 
le secret de leurs monastères du sud de la 
France.  
Confitures de Châtaignes, de Figues bio. 
Confiture de Gentiane et de Myrtilles obtenue 
après une savante macération et infusion de 

fruits et de plantes (on ne peut pas en dire plus.. .) Ces confitures sont livrées dans 
un sac de jute chic et authentique. Un cadeau qui a  
une âme...  
 
 
 
 
 
 
agape-abbayes.com  distribue les produits d’une 
quarantaine d’abbaye et de monastère. Ce site 
propose des paniers mais laisse aussi à l’internaute la 
possibilité de réaliser son propre assemblage. Les 
produits sont toujours authentiques, rares, 
introuvables, des vins millénaires, bières, 
friandises aux plus surprenants des chocolats et  m ême des produits cosmétiques . 
Une adresse à découvrir pour donner de l’âme et beaucoup d’originalité à ses cadeaux. 
 
 
 

 
“Que l’on soit religieux, croyant ou non, il 
s’agit de produits vraiment uniques, très 
anciens et délicieux”, explique Philippe 
Cheval, fondateur d’Agape-Abbayes. 
 
 
 
 

Le coffret Tartine est composé de confitures du monastère de Jassonneix en 
Corrèze et de confitures bio du monastère de Solan, près d’Uzès dans le 

Gard. agape-abbayes.com, peut personnaliser le cadeau en y ajoutant  une dédicace 
manuscrite  sur une carte.  
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Liste des produits “Made in Monastère” 
 
Pains,Fromages,Vins Rouges, Vins Blancs, Vins aromatisés, Liqueurs, Bières, Charcuterie,Pâtes / nouilles, 
Epicerie, Condiments, Biscuits secs, Tartes et pâtisseries, Confitures, Miel et apiculture, Confiserie 
Chocolats, Pâtes de fruits, Compléments alimentaires, Cosmétique et soins du corps, Artisanat 
monastique, Paniers bios, Artisanat monastique 

 
ABBAYES, COUVENTS et  

MONASTÈRES,  
partenaires d’AGAPE 

 
Abbaye ND de Koningshoeven 

Abbaye d'Aiguebelle 
Abbaye d'Oelenberg 

Abbaye d'Orval 
Abbaye de Belval 

Abbaye de Bonneval 
Abbaye de Brialmont 

Abbaye de Chambarand 
Abbaye de la Coudre 

Abbaye de la Joie Notre Dame 
Abbaye de Lérins 

Abbaye de Sainte Madeleine 
Abbaye de Sept-Fons 

Abbaye de Soligny 
Abbaye de Tamié 

Abbaye de Timadeuc 
Abbaye de Westmalle 

Abbaye des Neiges 
    Abbaye Notre Dame d'Igny 

Abbaye Notre Dame de Grâce 
Abbaye Notre Dame de Nazareth 

Abbaye Notre Dame de Saint Rémy 
Abbaye Notre Dame de Tournay 
Abbaye Notre Dame des Gardes 

Abbaye Sainte Marie de Rieunette 
Carmel de la Transfiguration 

Monastère de Dzobegan 
Monastère de Ganagobie 
Monastère de Jassonneix 

Monastère de Koutaba 
Monastère de la Grande Chartreuse 

Monastère de la Paix-Dieu 
Monastère de la Transfiguration 

Monastère de Lourdes 
Monastère de Novy Dvur 

Monastère de Solan 
Monastère Notre Dame de Chalais 

Monastère Notre Dame du Calvaire 
Prieuré Notre Dame de Klaarland 

 

La belle 
histoire 
d’Agape  
 
Agape c’est toute une histoire ! 
L’histoire d’un nom d’abord 
choisi par Philippe Cheval parce 
qu’il désigne le repas des 
premiers chrétiens. L’histoire de 
soeur Gaby et de l’abbaye de 
Chambarand. En 1990, les 60 
soeurs de ce couvent 
produisent leur fromage et le 
distribuent via des 
supermarchés. Mais les 
centrales d’achat ont des 
méthodes  très éloignées de 
celles apprises dans les cloîtres. 
Philippe Cheval entreprend 
alors de les aider en leur faisant 
découvrir la vente par 
correspondance. Et ça marche ! 
Au point que d’autres 
congrégations demandent à 
faire partie du catalogue. En 
2007 plus assez nombreuses 
pour animer cette production et 
cette vente les soeurs de 
Chambarand confient cette 
mission à Philippe Cheval.  
 


